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Morgon, um dos Crus de Beaujolais

ovembro é a época do Beaujolais Nouveau, que, todos
0s anos, chega as lojas e aos restaurantes sempre na
terceira quinta-feira do més. Em 2012, cai no dia 15 —
por acaso, feriado no Brasil. O Nouveau harmoniza muito bem
com pratos leves, frios, embutidos e refeicdes rapidas.
O nome ja diz: Nouveau € o vinho novo, do ano. E o
primeiro tinto da safra, que na Franga comega geralmente em
setembro. Enquanto os outros vinhos recém-saidos da fase de
fermentagé&o ainda descansam na paz das caves, o Beaujolais
Nouveau é engarrafado rapidamente e entregue ao mercado
com muita festa. Mas o pais do Beaujolais ndo é s6 o Nouveau.
A area do Beaujolais estende-se do Maconnais até a bela
cidade de Lyon, ocupando 96 comunas ao longo dos Rios Rodano,
Sabne e Loire, com uma superficie de vinhedos ao redor de 22,5
mil hectares. A regido € montanhosa, principalmente ao norte,
onde estdo os Crus de Beauijolais, cujos vinhedos tém melhor
exposicao ao sol. Nesta area setentrional predominam os solos
graniticos, mais pobres, enquanto ao sul a terra € marcada pelo
calcério e pelos férteis solos de aluvido. O clima é semicontinental
temperado, com invernos rigorosos e verdes secos e quentes.
Se, no caso dos vinhos brancos, somente a uva Chardonnay
€ utilizada, a Unica casta autorizada na produgéo de tintos e
rosés é a Gamay. A regiao tem 12 denominagdes, incluindo
Beaujolais e Beaujolais Villages, e no topo, localizado ao
norte do vinhedo, os 10 Crus de Beaujolais. As denominacées
Beauijolais e Beaujolais Villages sao as mais conhecidas e as
mais importantes em produgao. Ali séo feitos vinhos tintos, rosés e
brancos. Os tintos s&o redondos, muito aromaticos e vivos. Os 10
Crus sao as joias do Beaujolais. Eles cobrem 33% do vinhedo e
podem ser classi cados em 3 familias:
Os tenros: Chiroubles € o Cru dos vinhedos de maior
altitude (400 metros). Ele é elegante; com seu frutado muito
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A festa do
Beaujolals

Em novembro, o vinho francés alegre
e prazeroso chega aos mercados

do mundo todo. O Nouveau € o
primeiro tinto da safra, mas a regiéo
tem 12 denominagdes para curtir
durante o ano inteiro

POR ANDRE DA CUNH A

aromatico, também o mais tipico. O Broulilly, plantado no pé do
Monte Brouilly, apresenta-se o mais estendido e o mais meridional
dos Crus, cabendo ao Régnié a quali cagéo de criativo. O solo
de granito rosa produz um vinho perfumado e redondo, com
nariz intenso de frutas vermelhas, notas orais e minerais.

Os robustos: O Fleurie nasce em um granito rosa. E um
vinho elegante com aromas nos, frutados com nuancas orais de
pebnia, violeta e iris. Ja 0 Saint-Amour é tao sedutor quanto o seu
nome. Trata-se de um vinho vivo, no e equilibrado com aromas
de kirsch, de especiarias e or branca. O Céte de Brouilly, por sua

vez, é intenso e complexo, em virtude da pedra azul caracteristica
Verdes secos e
quentes: uvas
maduras

da denominacéo. Pede certo envelhecimento para desenvolver, na
boca, toda sua elegancia. Quanto ao Juliénas, trata-se de vinho
potente, que merece ser bebido dois a trés anos apds a colheita
para descobrir suas nuancas de baunilha e especiarias.

Os potentes:
preferido do Rei Luis Xlll. E estruturado e generoso com

O Chénas é o mais raro. Foi o vinho

aromas complexos, notas orais e de madeira. O Morgon,
por seu turno, cou conhecido como o incontornavel.

Na boca, sua plenitude é muito sedutora. Eis um vinho
gue merece car um pouco na garrafa para atingir seu
apogeu. Ja o Moulin a Vent constuma ser chamado de

O Senhor. O solo granitico de suas vinhas — com veias
de manganés — lhe da intensidade, bela estrutura e uma

complexidade aromatica muito rica.

As 12 denominagdes produzem vinhos extremamente AGamay € a
L. . - . Unica casta
versateis, muitas vezes frutados e sempre aromaticos, do mais autorizada

leve Beaujolais aos mais potentes Crus. Eles séo companheiros
perfeitos para um encontro entre amigos, um almogo de

verao, um jantar simples ou mais so sticado e até mesmo com
sobremesas de frutas vermelhas. A riqueza e a diversidade séo
surpreendentes! Deixe-se surpreender! |
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